
地域のイベントに！地域のイベントに！
災害時の炊き出しに！災害時の炊き出しに！
手軽に使えて地域のお祭りやイベントに大活躍するコンロカート。
もしも、震災や台風などの災害によって炊き出しが必要になった
場合でも、ＬＰガスボンベを取り付けるだけで、簡単に使用でき
ます。キャスター付きですから、目的地までの移動もラクラク。
風のある屋外で威力を発揮します。

もしもの時の強い味方！

お問合せ・資料請求・ご注文

℡ 03-3408-7000 （営業部 高木 まで）
http://www.mtfoods.jp〒107-0062東京都港区南青山1-15-18

特許取得済！

鉄板で鉄板で

調理鍋調理鍋

寸胴鍋寸胴鍋

3段階スライド式

棚板の高さを３段階に調整可能。

フライパン、片手鍋や調理鍋、

寸胴鍋まで、調理の用途や鍋の

サイズに合わせてコンロの高さ

を3段階に調整できます。

また、コンロ周りが囲まれてい

る事で風の影響を抑えられ、燃

焼を効率的に利用できます。

本体価格

￥435,000

【ＤＭ用パンフレット】

※消費税別

● 屋外に強い！(寒冷地でも仕様可）

● 移動もラクラク！（キャスター付）

● ステンレス仕上げ！（サビにくい）

※調理鍋（４５ｃｍ）、寸胴鍋（４５ｃｍ）は別売りになります。



未曾有の被害をもたらした東日本大震災。
その中で、病院や福祉施設で食事提供を続けてきた調理スタッフや、炊き出しを経験した
皆さんからの声を集めて作り上げたのが『コンロカート』です。

加熱機器さえあれば、冷蔵庫や冷凍庫に残っている
食材を使って料理ができたのに･･･

厨房の冷蔵庫・冷凍庫には食材がまだ入っていました。けれど、ライ
フラインがストップし、加熱調理は十分にできません。結局、それら
を無駄にしてしまい、しばらくは非常食のみで対応しました。

カセットコンロではお湯を沸かすだけでも時間が･･･
家庭ではカセットコンロで十分ですが、大人数の場合はとても対応し
きれません。特に屋外での炊き出しでは風によって火が流れてしま
い、お湯を沸かすことすらできませんでした。

余震が頻繁で、卓上での加熱調理は
とてもじゃないができなかった･･･

余震が頻繁に発生している中では、卓上でカセットコンロなどでお湯
を沸かすことすらできませんでした。全て床や地面に置き、ブロック等
で囲んで固定する必要がありました。

薪や炭を使った炊き出しは簡単ではなかった･･･
まず、火力の調整が上手くできません。そして、煙がとにかく
大量で、ものすごい臭いが･･･。使用後の後片付けも毎回大変でした。

風で火が･･･。
屋外ではお湯を沸かすのにも
一苦労します。

ある老人ホームでの風景。
頻繁に起こる余震に備えてコン
ロはすべて床に。

●名称：コンロカート　　●寸法：Ｗ７５０(1,500)×Ｄ６５０×Ｈ９００
●製造：株式会社ＡｉＨＯ
※間口(　)内は、両側サイドテーブルを開いた時の寸法です。
※コンロおよび鉄板、鍋等の使用備品は当社奨励品をご使用ください。当社奨励以外を
　ご使用の場合、使用上危険を生ずる場合がございますので、必ず事前にお問い合わせ
　ください。
※ご使用に際しましては、用途や目的、設置場所に合わせて、ガス機器の消防法令なら
　びに使用法令に準拠してください。
※ご使用の際は、周囲に可燃物を置かない様ご注意ください。

錆に強いオールステンレス製。また、
コンロ周りが囲まれていることで、
風の影響を抑えられ（※1）、燃焼を
効率的に利用できます。

鉄板で

カス受け付き。全面へ付け
替えて調味料受けとしても
使用可能。

調味料入れとしても便利
なポケット付き。 調理鍋で 寸胴鍋で

簡単・便利

用途に合わせて３段階

目的の場所へ移動して扉を開き、
ガスボンベを取り付けるだけ。後は
用途に合わせて棚板の高さを変え
るだけで簡単・便利。

棚板の高さを３段階に調節可能。
鉄板からフライパン、片手鍋や調
理鍋、寸胴まで、調理の用途や鍋
のサイズに合わせてコンロの高さ
を３段階に調節できます。

屋外に強い

▲(※1)被災地での実際の炊き出しの様
　子です。テーブルを風よけとして使用し
　ましたが、風の影響を受けてなかなか
　温度があがりません。

便利なアイテム搭載

蓋(天板)は、閉めた状態で移動用
の握手として、また、開いた状態で
便利なサイドテーブルに。また、
作業面の扉には調味料入れとして
も便利なポケット付き。さらに、鉄板
使用時に便利なカス受け(反転して
調味料入れとしても使用可能）付き。

移動もラクラク

キャスター付きで移動もラクラク。
ストッパー付きで作業中に動く心配
もありません。


